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Salon du chocolat. A la conquéte de I’or noir

La premiere édition avait fait un malheur.
Le salon du chocolat et de la gourmandise
version 2007 devrait, une nouvelle fois,
connaitre un réel succés. Pendant deux

jours, les amateurs d’or noir ont
rendez-vous au palais des congrés de
Lorient.

Aphrodisiaque, antidépresseur, les vertus du
chocolat sont connues depuis longtemps. Et,
en plus, quel régal. Ce week-end, gourmands
et gourmets ont rendez-vous au palais des
congrés de Lorient pour la seconde édition
du  salon du chocolat et de la
gourmandise. Longtemps les Francais n’ont
consommeé le chocolat quaux moments des
fétes de Noél et de Paques, bien entendu.
C’est bel et bien fini. Aujourd’hui, le
chocolat se déguste toute ’année. Effet de
mode, certainement. Surtout, les chocolatiers
ont considerablement améliore la qualité de
leurs produits. « A la différence de la
Belgique, les chocolats francais sont plus
petits, moins gras et plus savoureux », estime

Christophe ‘ chocolatier a La Baule

(44). Un brin chauvin notre homme ? Pas
vraiment.
Au gingembre ou au sésame

Certes, les pralinés restent un best-seller, les
ganaches font toujours un carton, mais
depuis quelque temps le chocolat se fait
exotique. Au thé, au gingembre, au sésame,
les chocolatiers n’hésitent pas a innover.
Sans vouloir parler de tendance, Christophe
Roussel reconnait que les amateurs sont
sensibles aux gofits nouveaux. Au Pays
Basque, les curieux pourront méme se laisser
tenter par un petit chocolat au piment
d’Espelette, a s’offrir a Iapéro.

Body painting et sculptures sur chocolat
Tout au long du week-end, pas besoin d’étre
un grand spécialiste pour se laisser tenter et
venir déguster et pourquoi pas acheter. 70
exposants sont présents, dont 25 artisans
chocolatiers venus de tout le Grand Ouest,
mais aussi du Gers ou de la Drome. Des
torrétacteurs, confituriers, spécialistes du thé,

mignardisiers sont également
la.Démonstration de graffiti en chocolat,
body painting, démonstrations de sculptures
sur glace ou en chocolat, concours de
cocktails a base de chocolat, ou concours du
meilleur accord vin-truffe au chocolat, ce
salon s’annonce comme un grand cru. Et
comme lors de la précédente édition, les
travées du palais des congrés devraient étre
bondées.

Au palais des congres, aujourd’hui et
demain, de 10 h a 19 h (restauration sur
place). Entrées : adultes, 5 ©; enfants de 12 a
16 ans, 3 © et gratuit pour les moins de 12
ans.



